
PALADAR
FRUTA

ACIDEZ

TANINOS

CUERPO

C A R M E N È R E

15 - 18 ºC
59 - 64 ºF

TEMPERATURA
SUGERIDA
PARA SERVIR

NOTAS DE CATA MARIDAJE

TIEMPO EN MADERA 

LFE Wine Group
56 (2) 4335 700 / Fax 56 (2) 4335 757
Candelaria Goyenechea 3900 of 403,
Vitacura - Santiago, Chile.

UVAS
85% Carmenèrere

15% Shiraz

COSECHA
2022

REGIÓN
Colchagua Valley

ALCOHOL
14%

P U N T O S

Nuestros vinos Gran Reserva se caracterizan por su 
intensa y persistente complejidad, gran volumen en 
boca y concentrados sabores de frutas maduras. Se 

elaboran con uvas cuidadosamente seleccionadas de 
viñedos ubicados en las principales regiones 

vitivinícolas de Chile, principalmente Leyda, Casablanca 
y el Valle de Colchagua. En su país, la línea Gran Reserva 

puede llamarse “Family Selection” o “Selección de 
Familia”, ya que estos vinos finos siempre están 

incluidos en las cavas privadas de nuestra familia y 
reservados para ocasiones especiales.

Carmenère de color rojo profundo con tonos 
violáceos. Nariz típica de la variedad, con 
predominancia de frutas negras frescas, frutas 
maduras y deshidratadas. Intensidad en especias 
acompañadas de las notas tostadas dado su 
paso por madera. La boca es equilibrada, con 
taninos sedosos y un largo final.

Excelente maridaje con cordero asado.

10 meses en roble Francés y Americano
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